Stlvedterdpecdebarte 05

Gegrillte Languste mit Kirschtomaten auf Feldsalat 19.50
Tatar vom Rinderfilet 22.80
Burrata mit Mangomantel auf Wildkrautersalat 18.50
Hummerschaumsuppe mit Kartoffelchips 17.80

Linguine mit Hummer 27.50
Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Alba-Truffel 25.50
Hausgemachte Ravioli mit Hirschfullung in Barolosauce 24.80

Seeteufel mit schwarzer Sesamkruste dazu gefullter Safran-Wirsing 37.80
Gefullte Dorade Rosé mit Algen an Mangold-Gemuse & Pommes Duchesse 39.50
Kalbsfilet in Blatterteig mit Pinienkerncreme dazu Violettekartoffeln & Lowenzahn 37.50
Rinderfilet mit Truffelcreme dazu SuRkartoffelchips & Brokkoliptree 44.80
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Flugmango mit frischen Friichten gefullt an Himbeersorbet 14.50
Mousse-Duett aus Vanille & Lebkuchen mit Vanilleeis 11.80
Halbgefrorenes mit Marsala-Zabaione 11.50

Espresso ,affogato” mit einer Kugel Vanilleeis 6.60
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Alle Preise in € inkl. MwsSt. e Silvester 2025



