PAsTE

SPAGHETTI AGLIo E OLio I 10.80
mit Knoblauch, Olivensl und Chili

SPAGHETTI ALLA BoLoGgNESE 61! 13.40
mit hausgemachter Fleischsauce

SPAGHETTI AL SUGO NapoL1 A,D.I" 11.80
mit San-Marzano-Tomaten und Basilikum

SPAGHETTI ALLA CARBONARA A;D,G,I! 13.20
mit Guanciale, Ei und Sahne

SPAGHETTI ALLA MARINARA CN,I'.D 16.60
mit frischen Meeresfriichten und Gambas

SPAGHETTI CON GAMBERINI C.I' 18.90

mit Riesengarnelen

TAGLIATELLE VEGETARIANE A,D,I' 13.80
mit Gemiise und Parmesanblattern

TAGLIOLINI AL SALMONE B,E.I' 17.20
mit Lachswiirfel und Lauchzwiebeln

TAGLIATELLE ,,SAN BENNO* AT 18.80
mit Rinderfiletspitzen und Champignons

PENNE ALL’ARRABIATA I 12.20
mit San-Marzano-Tomaten-Sauce, Knoblauch und Peperoncino

PENNE AL GOrGoNzoLA DI’ 13.80
mit Blattspinat und Gorgonzola

LASAGNE AL Forno A,D,I! 13.60
mit Fior di latte im Holzofen tiberbacken

Ricatont AL Forno D.1'1 13.60

mit Fior di latte, Vorderschinken, Champignons und Erbsen, tiberbacken

RisorTo ,,SAN BENNO* D 17.40
mit Kalbsstreifen und frischen Champignons

RisoTTo AL PARMIGIANO D 14.60
mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesanbléttern

R1soTTO CON VERDURE DI STAGIONE D.E 14.80
mit saisonalen Gemiisestreifen

PESCE mit Petersilienkartoffeln und frischem Blattspinat

LACHSFILET ALLA GRIGLIA B 25.80
mit Kriautern gegrillt

BABY CALAMARI ALLA GRIGLIA I'.N 25.60

mit Kréutern gegrillt

PESCE MISTO ALLA GRIGLIA B,C,I',)N 31.50

Gegrillte Fischvariation mit Krautern S A | \| B E | \| | \| O
EbpLE Fiscusuppk B,C.ILN 22.80

mit Einlage von Dorade, Calamari, Lachs und Scampi mit Crostini %

Trattoria Italiana

C ARNE mit Kartoffelgratin und wildem Brokkoli

TAGLIATA DI MANZO D 33.50  Be SPEISEKARTE
Rinderlende vom Grill, tranchiert, auf Rucola, 1 7°h

Kirschtomaten und Parmesan [
: S 5 FUR SELBSTABHOLER
ScaLoprpPiNa AT FungHI D gL .
Kalbsmedaillons mit Champignons in Sahnesauce 5 Offnungszelten:
e, j taglich von 11.30 - 23:00
SavLTiMBoccA ALLA RomaNa D,G.T! x| J
Kalbsmedaillons, Parmaschinken und Salbei %, i .
in Weillwein - Marsalasauce ": 2 &7 Loristralle 14
e, 80335 Miinchen

DoLcr ’3‘3 Telefon: 089/200 62 930
- y www.san-benno.de
TIRAMISU A,D,I'
mit Loffelk it und Mascarpone / info@san-‘benno.de

»e

D,H
Panna CorTa @ N
auf Fruchtspiegel / /

PrOFITEROLES D>I' .
kleine gefiillte Windbeutel mit Schokoladenguss

»SAN BENNO* — TELLER A,D,I'

gemischte Dessertvariationen Bestellen Sie unter:

TARTUFO ,,CLASSICO* A,D,K*

halbgefrorene Schokoladencreme mit einem Zabaione-Kern WWW. S a n_b e nn O ) d e

umhtllt von Kakao und kandierten Haselnussstiickchen

oder telefonisch:

Bestellen Sie unter: oder telefonisch: 089 /20062930
www.san-benno.de 089 /20062930

Alle Preise in € inkl. MwSt. | 02.26




ZUPPE
TOMATENCREMESUPPE D.E,I' o \Y 7.50
mit gerdsteten Croutons und Basilikum \.,.}\;\ 5 "
y

MINESTRONE E ~ = 750
Italienische Gemiisesuppe %

- —

N\
ANTIPASTI
BruscHETTA I 7.60
mit Tomatenwiirfeln, Zwiebeln und Basilikum
ANTIPASTO ,,SAN BENNO* A,B,C.D,G,L 15.50
Italienischer Vorspeisenteller
ViteLLo TonNATO A:B.G.L 15.80
Kalbfleischscheiben mit feiner Thunfisch-Kapernsauce
RINDERFILETCARPACCIO D 15.50
mit geholbelten Parmesanblattern und Rucola
RoTe-BEETE-CARPACCIO D 13.80
mit flambiertem Ziegenkése, Rucola, gerésteten Walniissen
und Granatapfel-Himbeervinaigrette
INSALATE
GEMISCHTER SALAT L 6.20
TOMATENSALAT L 7.50
mit roten Zwiebeln und Basilikum
SALAT ,,RucoLa® D.L 9.80
mit Kirschtomaten und gehobelten Parmesanblattern
SALAT ,,N1zZA% A,B,L,2.3 15.20
mit Thunfisch, gekochtem Ei, Peperoni und Oliven
SALAT ,,ToscanNa® D,G,L,2,3 15.80
mit gerdstetem Speck, gegrilltem Ziegenkése und Oliven
SALAT ,,BUFALINA® D,L 13.80

mit Biiffelmozzarella, Parmaschinken, Kirschtomaten
und Basilikum auf Rucolabeet

Savar CavLamari C.ILL 17.90
mit gegrillten Baby Calamaris

SALAT SALMONE B.L 18.50
mit gegrilltem Lachs und Zitronenfilets
SALAT ,,SAN BENNO* C.ILL 18.90

mit gegrillten Riesengarnelen

Allg ne und Zusatzstoffkennzeichnungen auf der letzten Seite.

Alle Preise in € inkl. MwSt. | 02.26

PIZZE ca. 33 cm - mit San-Marzano-Tomaten und Fior di latte

Pi1zza PANE Bianca I' 6.20
Pi1zza PANE Rossa I 6.50

PizzA MARGHERITA DsI' 9.80
mit San-Marzano-Tomaten und Fior di latte

Pizza FungHai D.I! 11.40
mit frischen Champignons

Pizza Proscrurro D,G.I'1 11.80
mit Vorderschinken

Pi1zza SALAME D.I' 11.80
mit Salami

Pizza Hawam D,I'.1,2 12.50
mit Vorderschinken und Ananas

Pi1zza ReEcINa D11 12.90

mit Vorderschinken und frischen Champignons

Pizza Tonno B.D.I! 13.80

mit Thunfisch und roten Zwiebeln

Pizza Capriccrosa D.I',1,2,3
mit Artischocken, Vorde: inken, Champignons und Oliven

PizzA PARMIGIANA D.I'
mit Auberginenscheiben und Parmesanblétter

P1zzA coN SpINAcI E GOrGoNzoLA D.I'
mit Blattspinat und Gorgonzola

PizzA CALABRESE DiI',2
mit pikanter Salami und Peperoni

Pi1zzA ITALIANA D,I'

mit Biiffelmozzarella, frischem Rucola und Kirschtomaten

Pi1zzA CALZONE VEGETALE D.I'
mit Ricotta und Blattspinat

Pizza NapoL1 B,D,G.I!
mit Sardellen, Kapern und Oliven

Pizza CaLzonk D.1%1
mit Vorderschinken und frischen Champignons

Pi1zza CoNTADINA D,I'
mit Zucchini, Auberginen, Champignons und Paprika

Pi1zza QuaTrTRO FOorRMAGGI DI
mit vier Késesorten

Pi1zza Rucora D.I' 13.80

mit Rucola, Parmesanblitter und Kirschtomaten

P1zza Bianca D.G.I' 14.20
mit Ziegenkése, Ricotta, Speck und Kirschtomaten

Pizza SpeciaLg D.I'.2.3 15.40
mit Vorderschinken, Champignons, Peperoni, Oliven,
Zwiebeln und Paprika

Pi1zza MARINARA C,D.I'.N 15.80
mit Meeresfriichten und FluBBkrebsschwinzen
Pi1zza ViTeLLo TonNaTO A;B,D,G,I'L 15.50

mit Kalbsfleischcarpaccio und Thunfisch-Kapern-Sauce

Pizza Parma D.G.I%1 15.80
mit Parmaschinken, Rucola und Parmesanbliattern

Pi1zza CArpaccio D.I' 15.50
mit Rucola, gehobelten Parmesanblitter und Rinderfiletcarpaccio

Pi1zza ,,SAN BExNo* C.D,I' 18.90

mit Riesengarnelen, Gamberini und Kirschtomaten

Pi1zza ParacaLro D.1',1,2

GETRANKE

SOFTDRINKS 1L 3.50
Coca-Cola 1467 Coca-Cola Zero 1567, Fanta 1.2:6, Sprite 6, Spezi 1.24.6.7

WASSER 0,71 3.20
Bier I* 0,51 2.80
Miinchner Hell, WeiBbier, Radler, Miinch. Hell alkoholfrei, WeiBbier alkoholfrei
WEIN
WeiBwein

GRILLO ZABU TERRE SiciLiANE IGT G 0,75L 15.00

Roséwein
ZENATO BARDOLINO ROSE DOC G 0,75L  14.50
Rotwein
NEro D’Avora Zasu IGT G 0,75L 15.00

S W



